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VIVI LA PASQUA PIU DOLCE POSSIBILE
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La Bottega del'Eorngiay’ :“-
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L’arte della tradizione,
il sapore della passione

Colomba d’Autore artigianale

unisce tradizione, maestria e materie
prime di altissima qualita.

Ogni colomba nasce dalle mani
esperte dei pasticcieri, che
selezionano con cura ogni
ingrediente per garantirvi un dolce
che celebra la genuita e l'eccellenza
artigianale.

Il segreto? Il nostro lievito madre
naturale, rinfrescato quotidianamente
e lasciato fermentare lentamente per
donare fragranza, leggerezza e
morbidezza unica.

La ricetta, ideata da Mastro Piff,
segue un procedimento artigianale
che rispetta tempi e gesti antichi,
senza l'aggiunta di conservanti.
Ogni fetta & un viaggio nei sapori
autentici, un dono di cura e amore
che rende speciale la tua Pasqua.

Resloy

Resta pasquale 500 g
Resta pasquale 750 g

Bottega del Fornaio

MENDRISIO

Colomba

A

A Lo Olassica

Colomba kg  chf. 39.00
Colomba 750g  chf. 32.50
Colomba 500 g  chf. 27.00
Colomba 100g chf. 4.90
Colomba lkg  chf. 40.00
Colomba 500 g chf 29.00
Colomba 100 g chf. 4.90

8 Dislocchio

Colomba 750g  chf. 33.00
Crema pistacchio 200 g chf. 7.00

Colomba 500g  chf. 29.00
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Colomba s/z canditi 500 g chf. 29.00

chf. 22.00
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chf. 30.00
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Colomba pere, ciocco 500 g chf. 29.00






Il grande
dono
della

PASQUA
¢ la dolcezza
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